


Lydia Kefiner ist freischaffend tdtig im Bereich Grafikdesign und Illustration
in Weimar nach dem Studium der Visuellen Kommunikation an der Bauhaus-
Universitdt in Weimar und an der Universitét in Valencia/Spanien.

Es entstehen Publikationen in Buchform, Plakate, Flyer und viele andere Print-
Produkte. Fiir Auftraggeber aus dem Verlagswesen, der Wirtschaft und dem
Kulturbereich findet sie gestalterische Losungen und Ideen und setzt diese
grafisch um und gibt mit ihren Zeichnungen verschiedenen Produkten ein
unverwechselbares Aussehen.

Als Illustratorin ist sie Mitglied und Organisatorin der Weimarer Zeichen-

Gruppe ILLUMAT der Illustrationsautomat mit zahlreichen Auftritten seit

uber 10 Jahren auf Messen, Festivals und Veranstaltungen. Zum Vergniigen
der Passanten werden illustrativ Wiinsche erfiillt - spontan mit schnellem
Stift.
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/| TOPP-Verlag /| Weimarer Adventskalender [/ Weimar GmbH /| Westermann

Lydia Kefiner

c/o Kreativ-Etage
Goetheplatz 9b
99423 Weimar

Tel. 0176 811 43 179
www.kreativ-etage.de/lydia-kessner
post@lydia-kessner.de
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Lesehefte »Zaubertricks, Kochen, Ratsel« // Cornelsen Verlag
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»Kreativ Selbstandig« // JaJa Verlag
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Malbuch Tierkinder // Arena Verlag «
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Die Videos zu diesem Buch stehen im TOPP Vide:

o
w Center unter www.topp-kreativ.de/downloadcenter
nach erfolgter Registrierung 2um Anschauen bereit.

,r;a Der Freischalte-Code lautet: 17240
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Wolkenweiche
Marshmallows

20min t‘;}” 1h ﬁ einfach

©

Zutaten  Zubereitung
1 EL Sonnenblumensl Das 0l auf ein Kiichenpapier geben und damit eine mittlere Auf-
2 EL Speisestarke laufform einfetten. Speisestirke mit 2 EL Puderzucker sorgfaltig
250 g Puderzucker mischen. Die Auflaufform mit der Starke-Puderzucker-Mischung
1 Packchen Vanillezucker mithilfe eines feinen Siebs ausstreuen.
2 Packchen Sofortgelatine
200 ml Wasser Den restlichen Puderzucker mit dem Vanillezucker in eine Riihr-

schiissel fiillen. Die Sofortgelatine mit dem Wasser vermischen,
bis sie sich aufgeldst hat. Die aufgeléste Gelatine zum Puder-
2ucker geben und mit dem Handriihrgerét aufschlagen, bis eine
einheitliche und gut gieRbare Masse entsteht. Diese sofort in
die Auflaufform fiillen, eventuell mit einem Teigschaber glatt
streichen und 1 Stunde lang bei Zimmertemperatur fest werden
lassen.

Die Oberfléche mit der Puderzucker-Starke-Mischung bestreuen.
Mit einem Plétzchenausstecher Wolken ausstechen und die ent-
standenen Rander in der Puderzucker-Stérke-Mischung wenden.

HL;ae Version

- die £ 9 wird diesen




Backformen °

a& %
vorbereiten -

Je nach Teig gibt es unterschiedliche Arten eine Kuchenform vorzubereiten.

* Bei Miirbeteig reicht es aus, wenn du die Form einfettest: Verteile etwas Margarine auf einem
Kiichenpapier und streiche die Form damit aus. Du kannst die Margarine auch mit den Fingern
in der Form verteilen.

# Backst du einen Riihrkuchen, solltest du die Form zusétzlich mit Mehl oder Semmelbrdsel aus-
streuen.

% Willst du nicht so viel Fett verwenden, lege deine Kuchenform mit Backpapier aus. Bei einer
Springform bietet es sich an, das Backpapier in den Boden einzuspannen und nur die Seiten
der Form einzufetten.

* Bei Blechkuchen befeuchtest du das Backblech am besten mit etwas Wasser. Das Backpapier
verrutscht dann nicht mehr.

Lebensmittelfarbe

% Es gibt diverse Arten von Lebensmittelfarben. Fliissige und pulverférmige Lebensmittelfarben
findest du in vielen Supermérkten. Sie eignen sich gut, wenn du Toppings oder Fliissigkeiten
einférben willst.

# Mochtest du Teigen einen bunten Anstrich verpassen, ist meist sehr viel Lebensmittelfarbe nétig.
Mit geleeartigen Lebensmittelfarben erzielst du hier die besten Ergebnisse. Die Anschaffung lohnt
sich vor allem dann, wenn du regelmafig backen willst. Geleeartige Lebensmittelfarben findest du
in den meisten Laden fiir Backzubehér oder im Internet.

~ %  Alternative

"¢ Backmaéglichkeiten

I * Du machtest eine kleine Springform (9 20 cm) statt einer groen Springform (¢ 26 cm) nutzen?
¥ Dann halbiere die Werden im Originalrezept 3 Eier verwendet, nutze 1 groes oder
l 2 kleine Eier. Die Backzeit bleibt in der Regel gleich. Um sicherzugehen, dass der Kuchen gar ist,
i

nutze die Stabchenprobe.

 Hast du zu viel Teig iibrig, kannst du damit ein paar Muffins backen. Hier bieten sich vor allem
Silikonférmchen an, da sie sehr platzsparend sind und zusammen mit dem Kuchen in den Ofen
passen.

# Du mochtest einen Kuchen als Muffins backen? Gar kein Problem! Einfach die Backzeit auf 15-20
Minuten reduzieren.

- Alternative .

1 nasti-Bruder

'@’ Lubereitungszeit: 15 min (Q Schwierigkeitsgrad: einfach

S

Zutaten Zubereitung

10 Marshmall
100 g Zartbitterschokolad

% Die Schokolade im Wasserbad schmelzen. Marshmallows auf
Schaschlik oder Paperstraws stecken. Die Marshmallows
zu einem Drittel in die Schokolade eintauchen und mit dem Stiel
in Styropor stecken.

% Einen Schaschlikspief in die Schokolade tunken und damit Augen
auf die Marshmallows malen.
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“ Paperstraws sind Papier die du in vielen Online-Shop:
und auch in gut sortierten Dekoldden findest. Sie sind in diversen
Mustern und Farben erhaltlich.
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